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57© Resumen:
Procedimientos de recuperación de compuestos antioxi-
dantes presentes en efluentes de destilería de vino.
Se propone un proceso integrado de separación, concen-
tración y purificación de compuestos antioxidantes pre-
sentes en la suspensión residual (SR) que se obtiene en
las columnas de destilación de una alcoholera (destilería)
de vino. SR comprende lías agotadas y condensados del
vapor empleado para el arrastre del etanol contenido en el
orujo y en las lías que se alimentan a la columna de des-
tilación (Fig. 1). Se minimiza la generación de residuos y
se ofrece una alternativa a las tecnologías convenciona-
les de depuración.
El procesamiento de SR se lleva a cabo mediante la se-
paración de sólidos en suspensión y levaduras, emplean-
do centrifugación y/o microfiltración, y posterior procesa-
miento de la fase líquida para la retención selectiva y pu-
rificación de compuestos fenólicos con poder antioxidan-
te. Las tecnologías consideradas incluyen extracción con
disolventes, procesamiento con membranas de ultra- y
nanofiltración, y tratamiento con resinas no-iónicas para

sorción y posterior desorción con disoluciones de etanol.
Las anteriores tecnologías pueden ser empleadas alter-
nativa y/o conjuntamente. Los productos obtenidos pue-
den emplearse para la alimentación humana y/o animal,
así como para aplicaciones en la industria alimentaria
o cosmética como antioxidantes naturales con actividad
biológica.
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